Festiwal Smaku ,,Wielkanocny”

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania Gmin Dobrzynskich Region Potudnie, w dniu 17
kwietnia br. w Zajezdzie Kama — Kowalski w Skepem, zorganizowata Festiwal Smakow
,Wielkanocnych”, dla mieszkancow z gmin przynaleznych do Stowarzyszenia. Panie
przygotowaty smaczne i sprawdzone potrawy regionalne. Gmine Lipno reprezentowaty
przedstawicielki z 5 Két Gospodyn Wiejskich, ktore aktywnie wtaczyty sie w impreze
przygotowujac swoje specjaty.

Zbytkowo:

Pani Danuta Sliwifska, Pani Seweryna Jabtoriska, Pani Wanda Politowska i Pani Marta
Wisniewska - w ich wykonaniu byt prezentowany pasztet z gesiny z konfiturg z czerwonej cebuli
(nagrodzony w konkursie publicznos$ci),

tochocin:

Pani Maria Dobrowolska - przygotowata kruche babeczki i jaka wielkanocne fantazyjnie utozone
w skorupce z melona na ktérym wyrzezbita réze,

Pani Agnieszka Janisiewicz , Pani Maria Stuczyriska — w ich wykonaniu byty klopsy z jajkiem i
sosm grzybowym,
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Trzebiegoszcz:

Pani Agnieszka Bedyk, Pani Monika Kietkowska - zaprezentowaty ziemniaczanego ,Brandosa”

J

Ostrowite:

Pani Dorota Winnicka dowiozta wiosenng satatke, natomiast Pani Barbara Mosakowska -
bigos z owocami jatowca,

Wierzbick:

Panie Elzbieta Lendecka, Pani Irena Nowakowska, Pani Zofia Kuzminska, Pani Krystyna
Toczyska i Pani Grazyna Wenderlich — przygotowaty ,Bigos” Krolewski.

Na wspdlnym stole byty wystawione przerdzne potrawy, ktére mozna byto skosztowac.
Organizatorzy z LGD zadbali by wszyscy autorzy potraw byli nagrodzeni upominkami (komplet
poscieli) i pamigtkowymi dyplomami.

Mitym akcentem festiwalu byta cze$¢ artystyczna przygotowana przez dzieci i mtodziez ze szkot
z gminy Skepe i wytepy zespotu ,Browar”, ktéry muzykg i Spiewem Swietnie bawit gosci. Byto
bardzo mito.

Przedstawiam Panstwu przepis wyrdznionej potrawy. Pasztet smaczny ale konfitura —
rewelacja.

Konfitura z czerwonej cebuli (pyszna polecam)
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1kg cebuli czerwonej

0,5 szkl. cukru

%4 szkl. czerwonego stodkiego wina

V4 szkl. Porto

Y4 szKl. octu winnego z czerwonego wina

sOl, pieprz (do smaku), olej do smazenia

Robota

Cebule smazy¢ na oleju do migkkosci. Dodac cukier oraz wina i smazy¢ az caty ptyn wyparuje a
cebula bedzie migkka. Na koniec dodac ocet i przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Konfitura bedzie gotowa jak caty ptyn wyparuje. (AK)
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